AUGUSTINER AM PLATZL
Im Bermudadreieck

Nach Umbau und VergréRerung ist
nun auch Augustiner prominent am
Platzl vertreten. Schrag gegeniiber
dem Hofbrauhaus, genauvis-a-vis
dem Hard Rock Cafe und ums Eck der
Schuhbeck Fonsimit seinem Gour-
metimperium: Was erwarten wir
hier? Touristenabzocke? Das kann
sich hier langst niemand mehr lei-
sten.
Im Augustiner am Platzl steht natir-
lichersteinmal das Bier im Mittel-
punkt. Etwa alle halbe Stunde lautet
die Glocke, dannist wieder ein fri-
sches Fass Helles (0,512,95€) ange-
zapftund der kundige Fan dieses
Kultbieres weiR: gleich bestellen -
jetztistesam frischesten. Was er-
warten wirnoch angesichts sovieler
Touristen? Massenabfiitterung?
Gibt’s auch nicht. Bodenstandigund
bayerischist die Kiiche, die Speise-
kartenicht zu groR. Wir entscheiden
uns fur Bratstrudelsuppe sowie Kar-
toffelrahmsuppe (je 2,90 €). Beide
Suppen sind frisch und habennichts
vonden bertichtigten Packerlsuppen
ansich. Die Kartoffelsuppe hat einen
angenehmrostigen Geschmack, der
von den Crottons herrithrt, was dar-
aufschlieRenliasst,dass diese frisch
gerostet sind. Natirlich passt zur
Halben Bier auch eine halbe hintere
Schweinshaxe (9,50 €). Diese ist
innen zart,auBen knusprig, mutig,
aber gut gewiirzt - meistensistjanur
die Haut gesalzen. Abstriche gibt’s
beider Bratensauce -dieseistein-
deutigzu diinn. Auch das Kalbsgu-
laschmit hausgemachten Spatzle
(9,90%€) haltunseren Erwartungen
stand: das Fleisch zart, nicht zu
weich, die Spatzle haben Bissund
schmecken hausgemacht. Der siiRe
Abschluss, Blaubeerpfannkuchen
mit einer Kugel Vanilleeis (4,90 €),
kommt alaminute aus der Pfanne.
Augustinertypisch-bayerischistdas
Ambiente, freundlich und professio-
nell der Service. Hier sollen sich Tou-
risten genauso wie Einheimischeim
Wirtshaus wohlfithlen - und das ge-
lingt!
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