 nach dthlien wind Frank:
- reich. Vor allem quali-
tatsbewusste Erzeuger

- gunder-Haus Jean-Clau.

chr ubverschlii
versehen hat

Wertvolles
-m L ‘
uber unsere
Von der Erzeugung bis zum Genuss:

-ebensmittel sollen Mitte] zum I
=ben sein. Sind die das auch wirk-

lich? Die Qualitit von Produkten
¢ Erzeugungsmethoden ver-
- dienen groBe Aufmerksamkeit, Die-
‘selenkt das ,,Handbuch der Lebens-
mitte]“ (M'anuscriptum, 432 Seiten,
~ 78 Euro) mit profundem Wissen auf -
das Wesentliche. Die Herausgeber,

. -und ihr

© NMMinhaAl TNee .

achen sich Gedanken,,
~ Wie etwa dasigroBe Bur:

. de Boisset, das lirzlich |

um\pro*Flas'éhe"niﬁt".‘v'

Ml it Spannung wurde sie
M erwartet, die Eroff-
nung des neuen Augus-
tiner am Platz]. Das Aushin-
geschild von Miinchens #ltes-
ter Brauerei im historischen
Herzen der Stadt. »Wir ma-
- chen keine Werbung, wir las-
Sén unsere Wirtshiuser - fiir
uns sprechen®, ' K
sagtman beider

- schlieBlich ‘tritt man in einer
renommierten und populdren
Nachbarschaft  an: Hof-
brauhaus, Alfons Schuhbecks
diverse ,Unternehm'ungen,
Ayingers... '

‘Fastneun Monate haben die
Arbeiten gedauert; auf zwe;

. Stockwerken prisentiert sich
‘ein Wirtshaus, wie es die.
Miinchner mégen werden, Die
Einheimischen haben ja das

- Im Herzen der Altstadt: der neue A

Platzl wieder fiir sich entdeckt
und iiberlassen diesen stim-
mungsvollen Ort lingst nicht
mehr den Touristen alleine.

~ .. 350 Giste finden in den ver-

schiedenen Stuben des auch
auBen komplett renovierten
Eckhauses Platz. Als Wirtsley-
te hat Augustiner Thomas und

. ' Iris: Zeilermeier
verpflichtet, bei-

einzigen unab- A U gL[S[ wmer de haben Erfah-
hingig geblie- . Tung mit groBen
benen Brauerei WAIZ4) P lleZ l ‘Gaststitten,
Miinchens ger- ‘Thomas Zeiler-
ne und auch an Orlandostr. 5/Ecke - mesier fithrte von
diesem - mitt- [EYITENN - 1998 bis 2006
lerweile - pres- JRPAY 089/21 11 356 die  Miinchner
tigetrichtigen - Tagl. gedffnet von Haupt’ in Send--

.. Ort hat ‘man [EGLYEY) Uhr ling,

*rganze Arbeit »Ein  boden-
geleistet; ’ stdndiges Ange-

bot zu bodenstindigen Prei-
sen”, beschreiben die Zejler-
meiersihr Konzept. Alskleine
Schmankerl zum Bier gibt’s
schon- fiir 1,60 Euro ,,ein hal-
bes Ringerl frinkische Blut-
wurst mit Speck® ‘oder vier
kleine ,,Schngpswﬁrschtl“, ein

Kleiner Obazda kostet zwej
" Buro, ‘die ofenfrische Breze
‘dazu 90 Cent (inklusive 19

Prozent Mehrwertsteuer und

Vissen
Emahrung

das Handb.uchderrLebénsmittel' - | Sudende des'Gardasees und Verona,

liber gute Produkte hilft dabei, sich
in der schwer tiberschaubaren Fiille
der Lebensmitte] sicherer zurechtzu-
finden, das Angebotene kritisch zu
‘pritfen. Das Handbuch widmet sich
allen Lebensmittelbereichen vom
Getreide iiber Gemiise, Wiirzmitte],
Obst, SiiBwarc;n, Fleisch, Fisch und

NAZIL

. Programm . K

Haxn gehéren im

nicht sieben wie beim Bicker).
Ein Wurstsalat oder die »Bier-
kutscherbrotzeit“ gibt’s von
6,20 bis 8,90 Euro.

Fiir den richtigen Hunger
stehen Klassiker wie Teller-
fleisch in der Briihe (ohne -
Beilagen 5,50 ‘Euro) oder
Schweinsbraten mit Knodel
(790 Euro) auf der Karte —

. und Schweiqshaxen, diese
gleich in mehreren Varianten:

Wein & Wahrheit

Augustiner am Pjatzl fest ns.tradltlons'reiche

ugustiner am Platz]

gegrillt mit SoBe und Knode]
(8,90 Euro), mit frischem
Meerrettich auf dem - Holz-
brett serviert (7,90 Euro) oder

auch mal als Surhaxn mijt

Krautschupfnudeln (9,30).
Und das Bier? Schon durch
die groBen Fenster kdnnen
Passanten das Holzfass erken-
nen, aus dem das Helle flieBt,
die Halbe zu konkurrenzlos
glinstigen 2,95 Euro,

2007 Bianco di Custoza,
Cantina Valpanteng

Das schmeckt nach Urlaub: Der Bian.
co di Custoza wichst zwischen dem

Einlleichter, trockener Wei3wein,
der:wie gemacht ist fijr laue Som-
merabende. Die groRte Menge wird
von Genossenschaftskellereien ver-
arbeitet, eine davon ist die Cantina
Valpantena, der ein blitzsauberer
Wein gelungen ist; fruchtig (Apfel,
Pflrsiche) und trotz seiner milden
Sﬁure arfricrhand Aaa o _ L -
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